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Data incontro: 03/12/2014  
   
Orario incontro: 14.30/16.30  
  
Ordine del Giorno come da convocazione: 
avvio A.S. 2014-2015  
formazione ruolo commissioni mensa  - presentazione progetto europeo “Oltre Bampè”  
Nuovo menù 2015-2017 
                                                                          
 
Partecipanti: rappresentanti dei genitori (elenco foglio firma)- Ufficio Controllo Territoriale–
Ufficio Progetti Educativi  -  Responsabile Cir Food   
 
MOMENTO FORMATIVO 
 

L’incontro ha avuto inizio con le consuete presentazioni dei partecipanti. 
Sono stati distribuiti: regolamento della commissione mensa, verbali e recapiti telefonici di 
UCT (uffici controllo territoriale) 
È stata data indicazione del percorso per accedere al sito del Comune dove è possibile 
consultare e scaricare tutto il materiale utile inerente al Servizio. 
Segue formazione ai partecipanti in merito alle loro attività di controllo. 
 
Sono state date indicazioni riguardo il nuovo menù in vigore dal 1°febbraio 2015.  
Sono stati elencati i nuovi “piatti” inseriti, precisando che la validazione del menù avverrà 
dopo 6 mesi. 
Presupponendo “piatti poco graditi”, alcuni genitori esprimono parere sfavorevole riguardo ai 
contorni: “cavolo cappuccio in insalata”- “fagioli cannellini in umido”; 
2°piatto: “polpettine di legumi al forno” – “pesce merluzzo alla livornese”; 
 
I partecipanti hanno fatto alcune considerazioni sul servizio:  
 
Pr. MAMELI 
Si segnalano ritardi frequenti riguardo la somministrazione del pasto e temperature non 
conformi (ravioli freddi e poco cotti) 
UCT e il Responsabile CIR si impegnano a verificare. 
 
Pr .MAZZINI 
Si sono verificati alcuni ritardi sull’orario dei pasti. 
 
Pr.TAVIANI 
Si segnala la distribuzione di un 2° piatto “pizza margherita” con porzioni di formaggio scuro 
in quanto troppo cotto. 
 
Pr.CICALA 
I genitori lamentano che la temperatura dei “bocconcini di mozzarella” è troppo bassa 
Il Responsabile CIr spiega che la temperatura della veicolazione, ai sensi della normativa di 
riferiemtno, non deve essere superiore ai 10°C. 
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Pr.GARIBALDI 
Si segnala che la cottura delle cosce di pollo e dell’arrosto di lonza risulta essere del tipo 
bollita e che, a volte, la minestra è troppo acquosa. 
 
Pr.MONTEGRAPPA 
L’insegnante, rappresentante della commissione mensa, non presente all’incontro, segnala, 
telefonicamente, che la pezzatura dei “bocconcini di pollo/tacchino” risulta essere troppo 
grossa, specialmente per i bambini delle classe 1° e 2°.  
 
UCT e il Responsabile CIR si impegnano a verificare le problematiche esposte. 
 
 
 
Viene illustrato  il Progetto “Oltre Bampè” . 
 
Esauriti gli argomenti, la riunione si conclude alle ore 16.30. 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
                                                                     


