Come utilizzare il cioccolato delle
Uova di Pasgua per una ricetta golosa
TARTUFI AL CIOCCOLATO

Ingredienti: 100 g.
cioccolato fondente, 100
g. cioccolato gianduia,
200 ml panna fresca, 70 g.
nocciole tostate, cacao
amaro g.b.

Scaldare la panna e unire
Il cioccolato
preventivamente
spezzettato mescolando
fino a quando si scioglie
completamente

Tritare le nocciole




