Alla c. a. Direttore Dott.M.Cavalli
RAQ, UTC, UCO, UND
UCT TUTTI

OGGETTO: Verbale relativo al primo incontro con le Commissioni Mensa A.S. 2012/13
“illustrazione del percorso relativo al nuovo capitolato di appalto, formazione commis-
sari, presentazione avviamento servizio”

PRESENTI: vedi foglio firma (atti ufficio)

In data 19/11/2012 alle ore 14.30 si € svolto, presso la sala consigliare del Municipio del Levante, il
primo incontro con le Commissioni Mensa.

A tale incontro hanno partecipato i Rappresentanti delle aziende di ristorazione Ladisa e Cir food, i
componenti dell’ufficio territoriale di ristorazione del levante, la responsabile dell’ufficio gestione
tecnica contratti, genitori e docenti.

L’incontro si apre con I’intervento del funzionario di uct levante che presenta il servizio di ristorazio-
ne, focalizza gli impegni presi con 1’utenza ed effettua in collaborazione con la collega Enza Parisi
la formazione ai commissari mensa.

Ai presenti viene comunicato che dal 5 Novembre 2012 é entrato in vigore il menu nuovo e sara ne-
cessario attendere sei settimane prima della validazione dello stesso in quanto in questo periodo sa-
ranno testate tutte le portate e se emergessero delle criticita importanti il menu potrebbe subire
modifiche.

La riunione prosegue con gli interventi dei genitori.

Un commissario della scuola primaria Sacro Cuore segnala che durante un sopralluogo ha verificato
che la frutta del giorno ( mela) non possedeva giusta maturazione, risultava acerba e aspra e suggeri-
sce 1'utilizzo del taglia mela per facilitare il consumo della frutta in oggetto. Inoltre lo stesso commis-
sario fa presente che la pasta all’olio alle erbe aromatiche era priva di sapore e consiglia di aumentare
la grammatura degli aromi utilizzati nella preparazione di questo condimento per rendere piu appeti-
bile il piatto comungue molto gradito ai bambini.
Una mamma della scuola Pr. Vernazza valuta il servizio positivamente e non evidenzia criticita di al-
cun tipo.
Un’insegnante della scuola infanzia Tina Quaglia evidenzia nelle note positive la professionalita del-
la cuoca, gli ingredienti utilizzati di qualita , I’unica criticita che rileva riguarda la frutta snack che
talvolta ha grado di maturazione non conforme o presenta sulla buccia toccature di colore scuro.
Le aziende si sono impegnate a prestare maggiore cura nella scelta della frutta e nel processo di la-
vaggio della stessa.
Alcuni rappresentanti della scuola infanzia Chighizola hanno richiesto precisazioni relativamente alla
criticita dell’acqua verificatasi presso la scuola stessa circa un mese fa e hanno sollecitato la ripresa
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del funzionamento della cucina. Uct Levante ha chiarito che appena saranno disponibili gli esiti delle
analisi che evidenzieranno la conformita dell’acqua, il servzio di ristorazione, presso la scuola in-
fanzia Chighizola, ritornera a gestione “tipologia pasti pronti da consumarsi in 10c0”.

Uct Levante invita i nuovi commissari a richiedere, se necessario, di essere accompagnati durante le
prime visite presso le sedi scolastiche da loro rappresentate. A tutti i commisaari presenti vengono di-
stribuiti la carta del servizio, il regolamento della commissione mensa e alcuni verbali da compilare
al termine di ogni ispezione.

Prende la parola la Responsabile dell’ufficio gestione tecnica contratti che illustra a tutti i presenti le
modalita operative di costruzione di un capitolato d’appalto nonché le successive modalita di aggiu-
dicazione dando risalto all’importanza che riveste la valutazione dell’offerta tecnica. In considera-
zione delle prossime scadenze contrattuali, previste per agosto 2013, informa i genitori circa la volon-
ta dell’amministrazione di avviare un percorso partecipato che veda i genitori, cosi come gia succede
per la costituzione dei menu, partecipi in alcune scelte tramite la raccolta di proposte, aspettative,
ecc.l genitori presenti, accogliendo positivamente [I’iniziativa, rivolgono particolare interesse
all’introduzione di alimenti a Km 0, all’ incremento del biologico e al mantenimento degli standard
attuali relativi ai controlli in particolare riferimento alle criticita legate all’acqua di rete .

L’intervento della Sig.a Donati chiude I’incontro che si e svolto in un clima sereno e collaborativo.

Esauriti gli argomenti la riunione si conclude alle ore 16.45

Genova, 19 Novembre 2012

UCT LEVANTE.
Il Funzionario Tecnico
Enrica Ivaldi
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